lundi 26 février 2024
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RESTAURANT SCOLAIRE 5 4,
MENU DU 26 FEVRIER AU 8 MARS 2024 %
mercredi 28 février 2024 Jeudi nf:uuﬂm 2024 vendredi 1 mars 2024

Errmey

ure

vendredi 8 mars 2024

jeudi 7 mars 2024 n_

mercredi 6 mars 2024

Autour du citron

F &

Rosette Label Rouge

fondue de poireau a la Créme

bettrave BIO legume & croquer Haricot vert Vinaigrette A s y A R
et persil Frais (tomate cerise) infusé a I'échalotte ¥ TT_I. : Sakoe Nigolse au Clon . E B 1;3 et cornichon
\» Caneloni Gratinée o, Filet de lieu noir MSC
s a la viande BIO | 2 au beurre Blanc
i Tajine de legume au citron confit | * |
et sa Semoule a l'origan W
o A

S_aute deiFoulet - Sandwish Dinde Au Curry
a la Normande s
==
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tome blanche Edam fromage Blanc BIO = Brie BIO m yaourt nature bio m
P [} If
Kiwi Rouge R v Je : & : I A m
label rouge IGP Q@} A Compote Bio ananas Tarte au Citron Meringué ,;j\:ll-.,. ] Pomme BIO A |

¢ Pain de la boulangerie de Trainou
£
7. Tous les plats principaux sont faits maison

A titre exceptionnel, le menu du jour peut &tre changé.
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Produits éligibles au programme lait et fruits a I'école



